
#MAISONFALCOZ

CROUTE AU FROMAGE* 24.00 
Pain maison cuisiné comme un pain perdu, avec de l’oeuf et du fromage du pays. 

Servit avec une salade verte
Homemade bread baked like French toast, with egg and local cheese. 

Served with a green salad

SALADE DE CHÈVRES CHAUDS AU MIEL* 21.00 
2 toasts généreux cuit au four à bois, Salade verte

2 generous slices of toast cooked in a wood-fired oven, Green salad

CAPONNATA AUBERGINE ET BURRATA* 24.00 
Accompagné de focaccia

Aubergine and burrata caponnata accompanied by focaccia

M E N U  É T É  2 0 2 5

* Indique les plats végétariens - Veggie.

Nous tenons à votre disposition la liste des allergènes présents dans nos plats. Prix nets en Euros.

Nous n’acceptons pas les chèques et les titres restaurant. WIFI : maisonfalcoz

P A I N  À  L ’ H O N N E U R

CHAUSSON DU BOULANGER
27.00 

Spécialité des Chalets de l’Arc depuis 1999. Pâte à pain fourrée et
cuite au four à bois.  15 mn de cuisson.

LE CHAUSSON SAVOYARD
Diot, émincé de choux, crème et Beaufort

Diot, chopped cabbage, cream and Beaufort cheese

LE CHAUSSON JARDINIER
Courgette, émincé de volaille, estragon, crème et Tomme de Savoie 
Courgette, minced chicken, tarragon, cream and Tomme de Savoie

cheese 

OEUFS DURS ET MAYONNAISE MAISON * 8.00

SALADE D’ÉTÉ 18.00
Pastèque, melon, concombre, feta et jambon cru, vinaigrette huile d’olive, citron et menthe. 

Watermelon, melon, cucumber, feta cheese and cured ham, with olive oil, lemon and mint vinaigrette.

* Indique les plats végétariens - Veggie.

Nous tenons à votre disposition la liste des allergènes présents dans nos plats. Prix nets en Euros.

Nous n’acceptons pas les chèques et les titres restaurant. WIFI : maisonfalcoz

#MAISONFALCOZ

CARPACCIO DE BOEUF 24.00
Huile d’olive, tomme de Savoie, citron - Salade verte et frites. 

Supplément Burrata : +7 €
Beef carpaccio, Olive oil, Savoy tomme, lemon - Green salad and chips. 

Burrata supplement: +€7

1/4 POULET FERMIER 24.50
Servit avec son jus, Frites et salade

1/4 Free-range chicken served with juice, chips and salad

TARTIFLETTE AU FOUR À BOIS 25.50 
Pommes de terre, oignons, lardons, crème et reblochon
Potatoes, onions, bacon, cream and Reblochon cheese

BROCHETTE GÉANTE 33.00 
Brochette de viandes (poulet, boeuf et diot), et de légumes, accompagnée de frites et salade. Cuit au

four à bois. 
Skewer of meat (chicken, beef and diot) and vegetables, served with chips and salad. Cooked in a

wood-fired oven. 

ESCALOPE SAVOYARDE 28.00
Filet de poulet, jambon cru, béchamel et fromage gratiné, accompagné de gratin dauphinois

Chicken filet, cured ham, bechamel sauce and cheese, served with potatoe gratin

CHEESEBURGER AU REBLOCHON 29.00 
Steack Haché, sauce cocktail, tomate, oignon, laitue et reblochon, servit avec Frites

Reblochon Cheeseburger Chopped steak, cocktail sauce, tomato, onion, lettuce and Reblochon
cheese, served with Fites

L E S  P L A T S

M E N U  É T É  2 0 2 5

A C C O M P A G N E M E N T
Frites
Fries

Gratin dauphinois
Potato gratin

Salade Verte
Greens

Haricots verts
Green beens

7.00

9.00

5.00

9.00



SOIR SEULEMENT

La Raclette XXL, sur de la braise, directement à votre table

Assortiments de fromages : Reblochon, tomme, beaufort, raclette
Assortiment de Charcuterie : Jambon cru, rosette, viande séchée de boeuf, coppa

Salade verte, pomme de terre, cornichons

37.00 
Prix par personne  / 2 personnes minimum
Price per person / 2 personnes minimum

Raclette XXL, over hot coals, straight to your table
Assorted cheeses: Reblochon, Tomme, Beaufort, Raclette

Selection of charcuterie: cured ham, rosette, beef jerky, coppa
Green salad, potatoes, gherkins

M E N U  É T É  2 0 2 5

* Indique les plats végétariens - Veggie.

Nous tenons à votre disposition la liste des allergènes présents dans nos plats. Prix nets en Euros.

Nous n’acceptons pas les chèques et les titres restaurant. WIFI : maisonfalcoz

#MAISONFALCOZ

FONDUES SAVOYARDES* 
Prix par personne (2 personnes minimum) 

Cheese fondue served with greens

LA CLASSIQUE AUX 4 FROMAGES, CLASSIC CHEESE 29.00 

AUX CÈPES, CEPES MUSHROOM 33.00 

Assiette de charcuterie 10.00

P O E L O N  D U
F R O M A G E R

F O N D U E S

M E N U  É T É  2 0 2 5

MENU ENFANT 

#MAISONFALCOZ

ENFANT DE MOINS DE 10 ANS 
Child under 10

 STEACK HACHÉ OU NUGGETS DE POULET 
FRITES OU LÉGUMES 

Hamburger (no roll) or chicken nuggets 
French fries ou vegetables

MOUSSE AU CHOCOLAT OU GLACE 
Chocolate mousse or ice cream

13.00

* Indique les plats végétariens - Veggie.

Nous tenons à votre disposition la liste des allergènes présents dans nos plats. Prix nets en Euros.

Nous n’acceptons pas les chèques et les titres restaurant. WIFI : maisonfalcoz

PLANCHE MONTAGNARDE
UNE SÉLECTION DE FROMAGES DE LA COOPÉRATIVE DE BEAUFORT 

DE BOURG ST MAURICE, DE CHARCUTERIE DES ALPES ET DE TERRINE DE
FOIES DE VOLAILLE MAISON

CORNICHONS, PICKLES, SALADE VERTE
 33.00 

TERRINE DE FOIES DE VOLAILLE MAISON
PICKLES
22.00



RDV AU DEPART DU

TELEPHERIQUE DE

L’AIGUILLE ROUGE, POUR

UNE EXPERIENCE MAISON

FALCOZ À 2700 M

D’ALTITUDE. 

Un coffee shop éthique, des produits locaux, des
boissons bio, et une vue à couper le souffle.
Accessible facilement grâce à la télécabine de
Varet. 

Yoga et Brunch tous les mercredis de 9h30 à
12h00. Inscriptions à l’avance.

* Indique les plats végétariens - Veggie.

Nous tenons à votre disposition la liste des allergènes présents dans nos plats. Prix nets en Euros.

Nous n’acceptons pas les chèques et les titres restaurant. WIFI : maisonfalcoz

#MAISONFALCOZ

CÈPE DU CHALET 12.00 
Meringue, glace vanille, chocolat chaud et chantilly

Meringue, vanilla ice cream, hot chocolate and whipped cream

AFFOGATO 9.50 
Boule de glace vanille, arrosé d’un expresso, 

un trait de caramel et une crème fouettée à la vanille 
Scoop of vanilla ice cream, drizzled with espresso, 

a dash of caramel and vanilla whipped cream

TARTE AUX MYRTILLES MAISON À LA CRÈME VANILLÉE SUCRÉE 14.00 
Blueberry Pie and vanilla whipped cream

TARTE AUX FRAMBOISES MAISON ET CRÈME VANILLEE SUCRÉE 14.00
Raspberry pie and vanilla whipped cream

MOUSSE AU CHOCOLAT 12.00 
Homemade chocolate mousse

MOELLEUX AU CHOCOLAT 13.00 
Chocolate cake

PAIN PERDU DU BOIS DE LUNE et glace vanille 13.00 
Bread Pudding

CAFÉ GOURMAND 12.00

D E S S E R T S

G L A C E

M E N U  É T É  2 0 2 5

C R Ê P E S
CRÊPE AU SUCRE : 4.50

CRÊPE AU NUTELLA : 5.50

CRÊPE À LA CONFITURE : 5.00

Supplément Chantilly : 2.00


