MENU

ENTREES

Salade de chévre chaud 20-
Caponata aubergine et burrata, Toast 24-
Terrine de foie de volaille 20-
Salade nicoise, sauce huile olive et citron 20-

(salade verte, haricots verts, tomate, thon, oeuf dur, poivrons)

Carpaccio de boeuf a la tomme et salade 20-
PLATS

Crolte au fromage 24-
Filet mignon porc aux myrtilles 28-
Burger au reblochon 28-
Tartiflette 24-
Chausson Savoyard ou chausson Jardinier 25.50
Brochette géante 32-
Poélon du fromager 34-
Fondue savoyarde 29-
poulet fermier 25-
Pastasotto de crozets aux Cepes 25-
Petits farcis nigois (courgette et tomate) au four a bois 22-
Steak frites enfants 13-

GARNITURES EN SUPPLEMENTS

Frites maison 7.00
Salade verte 5.00
Gratin dauphinois 7.00 ALy
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MENU

DESSERTS

Tarte myrtilles 12.50
Tarte framboises 12.50
Ceépes 12.00
Café gourmand 12.00
Sunday fleur de lait 10.00
Tiramisu en verrine 12.00
Mousse au chocolat 10.00
CREPES
Crépe sucre 4-
Crépe confiture (myrtilles, Fraise, Abricot) 4.50
Crépe nutella ou chocolat 5-
Crépe chantilly 5-
Crépe chocolat/chantilly ou nutella/chantilly 5.50
Smoothies Rouge 8-
Smoothies Melon / Pasteque 8-
Smoothies Kiwi / Pomme 8-
SUPPLEMENTS
Chantilly 2.50
Sauce chocolat 2.50
Boule supplémentaire 1- SO
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Prix nets en euros - Service compris.
Les boissons ne sont pas incluses dans les menus.



